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La méthode HACCP vise a identifier, évaluer et maitriser les dangers susceptibles de compromettre la sécurité des aliments.

SENTINELLE HACCP REVOLUTIONNE L'ANALYSE DES DANGERS DANS L'INDUSTRIE
AGROALIMENTAIRE. CETTE PLATEFORME NUMERIQUE AVANCEE OFFRE UN ACCES
COMPLET AUX INFORMATIONS REGLEMENTAIRES ET SCIENTIFIQUES SUR LES
DANGERS, ASSURANT UNE PRISE DE DECISION RAPIDE ET ECLAIREE.

SENTINELLE HACCP EST INDISPENSABLE POUR LES ACTEURS DE
L'AGROALIMENTAIRE, TANT AU QUOTIDIEN, QU’EN CAS DE CRISE.

J'ai intégré une nouvelle
matiére premiére, je n’ai
aucune idée des dangers
qui y sont associés.

VvV

Avec Sentinelle HACCP, j'ai toutes
les données sur cette nouvelle
matiére premiere.

110+ dangers répertoriés : . .
@ . . : . . . @ Outil en frangais
chimiques, physiques, microbiologiques et allergenes
@ Information fiable et actualisée @ Soutenu par le Ministére de I'agriculture
@ Intuitif : recherche facile par danger ou aliment @ Gain de temps
@ Complet : textes réglementaires, niveaux acceptables, effets sur la santé humaine. roT———

ENGAGEMENT FORT ”
Fiabiliser et pérenniser I'alimentation de demain. : )

Au quotidien, Sentinelle HACCP vous apporte un support solide pour
la sécurité des aliments, en s’appuyant sur des données vérifiées et
fiables.

Sentinelle HACCP se distingue par son neutralité, étant développé
par '’ADRIA, institut technique indépendant.

En cas de gestion de crise, I'outil permet un accés direct
aux documents scientifiques indispensables a la réalisation
d’'une analyse de risques et a la prise de décision rapide
dans le cadre d’un retrait / rappel.
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