NADIRIN

FOOD EXPERTISE

Institut Technique Agro Industriel
et Centre de Ressources Technologiques recrute

Un(e) Chargé(e) d’études H /F

e Uous voulez participer a la construction de I’alimentation de demain ?

o Curiosité, innovation et satisfaction clients sont vos maitres-mots ?

Depuis prés de 40 ans, 'ADRIA évalue et valide des méthodes de détection de pathogénes
alimentaires et des méthodes de dénombrement. Reconnu au niveau internationnal en tant
que laboratoire expert pour TAFNOR, MicroVal et TAOAC, nous travaillons avec de nombreux
industriels du diagnostic.

Nous sommes a la recherche un(e) Chargé(e) d'études motivé(e) pour rejoindre notre équipe.

Uos missions :

Vous étre responsable de la mise en place, du suivi et de la réalisation technique des études
de validation de méthodes selon I'|SO 16140-2 au sein du laboratoire de microbiologie. Vous
serez garant de la bonne conduite de ces études en phase avec le systéme qualité, le cahier
des charges établi et les exigences de 'activité.

Vous serez ainsi amené(e) a :

o Anticiper et préparer le déroulement de I'étude d’aprés le cahier des charges établi et
les moyens a disposition

Planifier, organiser et participer aux analyses en collaboration avec I'équipe technique.
Gérer les stocks de réactifs et consommables nécessaires.

Recueillir, analyser et surveiller la cohérence des résultats.

Communiquer, réguliérement, les résultats obtenus et I'avancement des études auprés
de nos clients nationaux et internationaux.

Participer a la rédaction des rapports d'analyses.

Appliquer et contribuer a I'amélioration du systéme qualite.

Profil recherché:

De formation supérieure en microbiologie, avec un BAC+5 et une premiere expérience en
microbiologie alimentaire, ou un BAC+2/3 avec une expérience significative de 5 a 10 ans en
microbiologie alimentaire, vous étes :

e Passionné(e) des techniques d'analyse microbiologique (microbiologie classique,
biologie moléculaire, ELISA).

¢ Rigoureux(se), organisé(e) et autonome dans votre travail, vous appréciez le travail en
équipe.

e Vous étes respectueux des procédures et des normes d'hygiéne.



o Vous avez de bonnes compétences en anglais écrit et, si possible, une capacité de
communication orale avec une clientéle internationale.

La connaissance des méthodes de référence et des principes alternatifs en microbiologie
alimentaire est un plus.

Rejoignez-nous!

ADRIA est un centre technique ITAI et CRT, accrédité COFRAC et certifié QUALIOPI, basé a
Quimper depuis plus de 50 ans. Partenaires des industriels du diagnostic au niveau
international pour la validation et la vérification des méthodes alternatives, 'ADRIA propose
aussi des prestations de R&D et d’analyses, de formation, d’audit et de conseil pour les
entreprises des différentes filieres agroalimentaires au niveau national et européen. L’ADRIA,
centre d’expertise indépendant, contribue a améliorer la performance des acteurs des filieres
agroalimentaires dans I'évolution de I'alimentation.

Aujourd’hui forte de son évolution et de son expertise, c’est 70 docteurs, ingénieurs, chefs de
projets, consultants formateurs, chargés d’études, techniciens qui évoluent au sein d’une
structure équipée d’un nouveau laboratoire L2 et L3 et d’'une Halle technologique.

Pourquoi ADRIA?

Rejoindre I'ADRIA c’est contribuer a sa dynamique de développement et ses ambitions
innovantes. C’est aussi rejoindre une structure en pleine évolution, soucieuse de répondre au
mieux aux attentes des adhérents et clients.

Et si satisfaire et rester au plus proche des clients comptent, 'humain et le bien-étre au travail
sont au cceur de nos préoccupations.

Modalités :

e Contrat a durée indéterminée (CDI)

o Temps de travail hebdomadaire de 35 heures avec annualisation.
e Poste basé a Quimper

o Rémunération en fonction de I'expérience

o Poste a pourvoir début janvier 2024

Si ce poste vous intéresse, adressez-nous au plus vite votre candidature :
recrutement@adria.fr



